
 
 

(G) = Innehåller Gluten, (L) = Innehåller laktos (G/L) = innehåller gluten och laktos 

Fråga gärna personalen vid allergier  

LUNCHMENY VECKA 26 
Dagens lunch ink råkostsallad, bröd och kaffe 150 kr 

Buffé ink kaffe 36 kr / hg 

 

Måndag 

Halloumipytt med stekt ägg, rödbetor, saltgurka och senapskräm (L) 

Klassisk krögarpytt med stekt ägg, rödbetor, saltgurka och senapskräm (G/L) 
 

Tisdag 

Panerad rotselleri med remouladsås, färskpotatis, gröna ärtor, dill och citron (G) 

Panerad spättafilé med remouladsås, färskpotatis, gröna ärtor, dill och citron (G) 
 

Onsdag 

Morotsbiffar med friterad färskpotatis, hummus, citronyoghurt och grönkålssallad med 

granatäpple (L) 

Köttbullar med gräddsås, potatispuré, pressgurka och rårörda lingon (G/L) 
 

Torsdag 

¨Quiche aux épinards¨ Spenat och fetaostpaj med soltorkade tomater, serveras med en liten 

sommarsallad med citronette (G/L)  

Rostad kycklinglårfilé med pärllök, champinjoner och smörad kycklingbuljong smaksatt med 

dragon och citron (L) 
 

Fredag 

Honungsrostade morötter med fetaostkräm, ärtskott, sockerärtor, het honungsvinägrett, 

saltrostad mandel och körvel från täppan (L) 

Fläskschnitzel ”Cordon Bleu” med emmentaler och lufttorkad skinka, serveras med rostad 

färskpotatis, gröna ärtor och rödvinssås (G/L) 
 

Veckans buffé 

Gröna blad, Vitkålssallad, Rawslaw, Rivna morötter, Paprika, Quinoa, Svart ris, Chilimarinerade 

bönor, Hummus, Fruktsallad, Salladsost (L), Keso (L), Omelett, Grillad spetskål med citron och 

parmesan, Friterad tofu, Rostad kycklinglårfilé, Pulled pork med bbq-sås och klyftpotatis 


