PROVIANT.

NLH

LUNCHMENY VECKA 8

Dagens lunch ink rakostsallad, bréd och kaffe 150 kr
Buffé ink kaffe 36 kr / hg

Mandag
“Paneng curry” - Rod thaildndsk curry med kyckling och gronsaker i kokosmjolk, limeblad och koriander,
serveras med jasminris
“Paneng curry” - Rod thaildndsk curry med tofu och grénsaker i kokosmjolk, limeblad och koriander, serveras med

jasminris

Tisdag
”Pad krapow” Wokad nétféars smaksatt med vitlok, chili, thaibasilika och fisksas serveras med stekt dgg och Jasminris
”Pad krapow” Wokad sojafars smaksatt med vitlok, chili, thaibasilika och vegansk fisksas serveras med stekt &gg och

Jasminris

Onsdag
”Satay” Grillade kycklingspett med jordnétssas, jasminris samt rodkals-slaw med sesam och koriander

”Satay” Grillade Oumphspett med jordnétssas, jasminris samt rodkals-slaw med sesam och koriander

Torsdag
’Xiu Mai” - Vietnamesiska kottbullar smaksatt med ingefara och vitlok serveras med het tomatsas, angat ris,

limepicklad gurka och koriander
”Xiu Mai” - Vietnamesiska sojabullar smaksatt med ingeféra och vitlok serveras med het tomatsas, angat ris,

limepicklad gurka och koriander

Fredag
”Dakgangjeong” - Friterad kycklinglarfilé med med gochujangglaze, angat ris, kimchi-slaw, chilimajonnas,
sesam och salladslok

“Dubugangjeong” - Friterad tofu med gochujangglaze, angat ris, kimchi-slaw, chilimajonnés, sesam och salladslok

Veckans soppa
“Tom kha” Het kokossoppa smaksatt med galangal och citrongréas

Veckans Buffé
Grona blad, Vitkalssallad, Kalsallad med sesamvinagrett, Kimchi, Majs, Edamame, Asiatisk gurksallad, Chilimarinerade
bonor, Varrullar med sweetchilisas, ”Yum woon Sen” Glasnudelssallad, ”Khao Pad Pak” Stekt ris med gronsaker,

Aggnudlar med wokade gronsaker (G) Friterad blomkal med chilimajonnas

(G) = Innehaller Gluten, (L) = Innehaller laktos (G/L) = innehaller gluten och laktos

Fraga garna personalen vid allergier



